MITTAGSEMPFEHLUNGEN
von unserem Kiichenchef Tino Zimmermann

Wéhlen Sie aus unserer reichhaltigen Fisch-Vitrine
mit tdglich wechselnden Siisswasser- und Meerfischen.
Ihren Lieblingsfisch bereiten wir nach lhren Wiinschen zu:
vom Grill, oder im Weissweinsud pochiert,
mit warmer Estragonbultter.

Dienstag, 9. Februar 2010

Loffel-Weise Genuss
Rote Linsencremesuppe
9.50

*k%

Tages-Hit
Gemiuise-Lasagne
a I'Opéra
19.50

*k%

Aus dem Wasser
Pochiertes Goldbuttfilet
mit Krauter-Weissweinsauce
Salzkartoffeln und Blattspinat
24.50

*k%

12 Minuten Menu

Wir garantieren lhnen dieses Menu innerhalb von

12 Min. zu servieren. Ansonsten ist es von uns offeriert.

Immer Dienstags

Im Ofen gebratenes Roastbeef vom Angusrind

aus Poschiavo (Graubiinden)
mit Baked Potatoes und Sauerrahmsauce
dazu Sherryjus
34.50

*k%

Sisse Versuchung
Creme Catalana
mit frischen Friichten
12.50

Néchsten Sonntag: ,,Valentinstag mit Harfenkldngen“
Geniessen Sie musikalische und kulinarische Zweisamkeit am Valentinstag
Feiern Sie das Fest der Liebe mit lhren Lieben im Restaurant a I'Opéra.

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive Mehrwertsteuer

Geniessen in den schénsten Ténen.
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